


PARMESAN TRUFFLE FRENCH FRIES �*���)     16

CREAM OR SAUTÉED SPINACH  �*���)              12

ELOTÉ      14
�F�U�H�D�P�����E�H�O�O���S�H�S�S�H�U�����3�D�U�P�H�V�D�Q���5�H�J�J�L�D�Q�R

WILD MUSHROOMS �*���)   12

TRUFFLE MAC AND CHEESE   24

GRILLED ASPARAGUS       17
�E�©�D�U�Q�D�L�V�H���V�D�X�F�H

MASHED POTATOES    12

BRUSSELS SPROUTS              14
�S�D�Q�F�H�W�W�D�����J�R�D�W���F�K�H�H�V�H�����E�D�O�V�D�P�L�F���J�O�D�]�H

LOADED BAKED POTATO         14

BLUE SEARED: COLD CENTER

RARE: COOL RED CENTER

MEDIUM RARE: RED CENTER

MEDIUM: PINK CENTER. TOUCH OF RED

MEDIUM WELL: BROWN. PINK CENTER

WELL DONE: BROWN CENTER

CREAM HORSERADISH �*���)    3

BEARNAISE �*���)      3

TRUFFLE BUTTER �*���)    4

BEEF BONE BORDELAISE �*���)   3

CHIMICHURRI �*���)     3

CARAMELIZED ONIONS �*���)    ��

6 OZ WILD AUSTRALIAN LOBSTER TAIL���� ����

JUMBO SHRIMP SCAMPI �� �� �� ����

PRIME COLORADO LAMB CHOPS  ����
�R�Y�H�Q���U�R�D�V�W�H�G���{�Q�J�H�U�O�L�Q�J���S�R�W�D�W�R�H�V�����J�U�L�O�O�H�G
�D�V�S�D�U�D�J�X�V���D�Q�G���0�D�G�H�L�U�D���V�D�X�F�H

ELK CHOP     ����
�J�D�U�O�L�F���F�R�Q�{�W���S�R�W�D�W�R�H���S�X�U�H�©�����S�R�U�W���Z�L�Q�H
reduction poached pear, carrots,
�F�D�E�H�U�Q�H�W���G�H�P�L���J�O�D�F�H

ROASTED BONE-IN CHICKEN BREAST �*���) 27
�S�D�Q�F�H�W�W�D���{�Q�J�H�U�O�L�Q�J���S�R�W�D�W�R�H�V�����U�R�D�V�W�H�G���V�K�D�O�O�R�W�V��
�W�R�P�D�W�R���F�R�X�O�L�V���U�R�V�H�P�D�U�\�����F�K�D�P�S�D�J�Q�H
�K�H�U�E���D�X���M�X�V

WILD ISLES KING SALMON �*���)  33
�S�D�Q�F�H�W�W�D���S�R�W�D�W�R���S�X�U�H�©�����V�D�X�W�H�H�G���V�S�L�Q�D�F�K��
�G�H�O�L�F�D�W�H���E�H�X�U�U�H���E�O�D�Q�F

CHILEAN SEABASS    48
pan seared, porcini crusted, mushroom
�U�L�V�R�W�W�R�����V�D�X�W�H�H�G���Y�H�J�H�W�D�E�O�H�V��
�W�U�X�I�|�H���F�U�H�D�P���U�H�G�X�F�W�L�R�Q���V�D�X�F�H��

SURF N’ TURF� �� � � � � � � � � �� �
���R�]���Z�L�O�G���D�X�V�W�U�D�O�L�D�Q���O�R�E�V�W�H�U���W�D�L�O�������R�]���{�O�H�W
�P�L�J�Q�R�Q�����K�R�P�H�P�D�G�H���S�R�W�D�W�R���S�X�U�H�©��
grilled asparagus

LINGUINE AL PESTO���������������������� �� �� ����
�M�X�P�E�R���V�K�U�L�P�S�����V�X�Q�G�U�L�H�G���W�R�P�D�W�R�H�V�����S�H�V�W�R

TRUFFLE GNOCCHI    32
stuffed ricotta gnocchi, parmesan
�5�H�J�J�L�D�Q�R���V�D�X�F�H�����E�O�D�F�N���W�U�X�I�|�H

�8�6�'�$���3�U�L�P�H��������� '�D�\���'�U�\���D�J�H�G���2�Q���3�U�H�P�L�V�H�V�����8�V�L�Q�J
�&�D�W�W�O�H���5�D�L�V�H�G���,�Q���7�K�H���+�H�D�U�W���2�I���$�P�H�U�L�F�D�V�V���)�D�U�P�V��
�*�U�D�V�V���)�H�G���7�K�H�Q���&�R�U�Q���)�H�G���,�Q���7�K�H���/�D�V�W���7�K�U�H�H���0�R�Q�W�K�V��
�+�R�U�P�R�Q�H���$�Q�G���$�Q�W�L�E�L�R�W�L�F���)�U�H�H�����$�O�O���$���/�D���&�D�U�W�H���6�W�H�D�N�V
�$�U�H���*�O�X�W�H�Q���I�U�H�H��

�*���)��

�$�/�/���:�$�*�<�8���,�6���+�$�1�'���&�8�7���7�2���2�5�'�(�5�����*���)

AUSTRALIAN WAGYU A8 
�]���1�H�Z���<�R�U�N���������S�H�U���R�]

JAPANESE MIYAZAKI PREFECTURE A5 (New York 34 per oz, minimum 6oz.)
�$�����:�D�J�\�X���E�H�H�I���I�U�R�P���0�L�\�D�]�D�N�L���S�U�H�I�H�F�W�X�U�H�����N�Q�R�Z�Q���D�V���0�L�\�D�]�D�N�L�J�\�X�����L�V���R�Q�H���R�I���W�K�H���{�Q�H�V�W���D�Q�G���P�R�V�W���O�X�[�X�U�L�R�X�V���E�H�H�I
�E�U�D�Q�G�V���L�Q���W�K�H���Z�R�U�O�G�����7�K�L�V�������������)�X�O�O�E�O�R�R�G���-�D�S�D�Q�H�V�H���:�D�J�\�X�����V�S�H�F�L�{�F�D�O�O�\���W�K�H���.�X�U�R�J�H�����-�D�S�D�Q�H�V�H���%�O�D�F�N�����E�U�H�H�G��

�L�V���U�H�Q�R�Z�Q�H�G���I�R�U���L�W�V���L�Q�W�U�L�F�D�W�H�����V�Q�R�Z�|�D�N�H���O�L�N�H���P�D�U�E�O�L�Q�J���D�Q�G���E�X�W�W�H�U�\�����W�H�Q�G�H�U���W�H�[�W�X�U�H��
�R�I�I�H�U�L�Q�J���D�Q���X�S�V�F�D�O�H���H�D�W�L�Q�J���H�[�S�H�U�L�H�Q�F�H��

� � � � � � � � � * �U�D�W�X�L�W�\ � � �R�Q� � �3�D�U�W�L�H�V� � � � � � �D�Q�G�� �R�Y�H�U� �
� � � � � � � � � � � � �6 �8�5�&�+�$�5�* � ( � � � : � , � / � / � � �%�( � ��$ � ' � ' � ( � ' � � �7�2� ��$ � / � / � � � * �8�( �6�7� � �&�+�( �&� . �6� � �7�2� � �+�( � / �3 � � �&�2�9�( �5� � � , �1 �&�5�( �$�6� , �1�* � � �&�2�6�7�6� ��$ �1� ' � � �6 �8�3�3�2�5�7� � �5 � ( �&�( �1�7� � � , �1 �&�5�( �$�6�( �6� � �7�2� � �0 � , �1� , �0�8�0� �� :�$�* � ( � � �$ �1� '

�%�( �1�( � ) � , �7 �6� � � ) �2 �5� � �2 �8�5� � � ' � ( � ' � , �&�$�7�( � ' � � �7 � ( �$�0
�0�D�Q�\ � � �R� I � � �R�X�U� � �L�W�H�P�V� � �F�D�Q�� �E�H� � �P�D�G�H� � �Y�H�J�D�Q�� � � �Y�H�J�H�W�D�U�L�D�Q�� �R�U� � �J �O�X�W�H�Q�� � I �U�H�H� � � � �1 �R�W�L� I � \ � � � \ �R�X�U� � �V�H�U�Y�H�U� � �R� I � � �D�Q�\ � � � I �R�R�G�� �D�O�O�H�U�J�L�H�V� � �R�U� � �V�S�H�F�L�D�O�� �G�L�H�W�D�U�\ � � �U�H�V�W�U�L�F�W�L�R�Q�V� �

�* � � � )� � � � � � � * �O�X�W�H�Q�� � )�U�H�H� � � , � � �9�H�J�D�Q�� �D�Q�G���9�H�J�H�W�D�U�L�D�Q�� �0�H�Q�X� ��$�Y�D�L�O�D�E�O�H

�&�R�Q�V�X�P�L�Q�J� � �U�D�Z� � �R�U� � �X�Q�G�H�U�F�R�R�N�H�G�� �P�H�D�W�V� � � � �S�R�X�O�W�U�\� � � � �V�H�D�I �R�R�G�� � � �V�K�H�O�O�{ �V�K� � �R�U� � �H�J�J�V� � �P�D�\ � � �L �Q�F�U�H�D�V�H� � � \ �R�X�U� � �U�L�V�N� � �J � I � � �R� I
� I �R�R�G�E�R�U�Q�H� � �L�O�O�Q�H�V�V� � �H�V�S�H�F�L�D�O�O�� � \ � � �L � I � � � \ �R�X� � �K�D�Y�H� � �F�H�U�W�D�L�Q� � �P�H�G�L�F�D�O�� �F�R�Q�G�L�W�L�R�Q�V� �

PORTERHOUSE���������2�=���� �� �����0�3
���������'�$�<�6���$�*�(�'��

TOMAHAWK STEAK �������2�=���� �� �����0�3
���������'�$�<�6���$�*�(�'����

�$�*�(�'���7�2���3�(�5�)�(�&�7�,�2�1���)�2�5�����������'�$�<�6
�7�R�U�F�K�H�G���K�H�U�E���E�X�W�W�H�U���W�D�E�O�H���V�L�G�H

�*���)��
�)�2�5�������3�(�2�3�/�(

WET-AGED PRIME FILET MIGNON CENTER CUT ����
���R�]�����W�K�L�V���W�H�Q�G�H�U���{�O�H�W���L�V���Z�H�W���D�J�H�G���I�R�U���������G�D�\�V

DRY-AGED PRIME BONE-IN RIBEYE�������������������� �� ����
�����R�]�����W�K�L�V���F�R�Z�E�R�\���F�X�W���L�V���G�U�\���D�J�H�G���I�R�U���������G�D�\�V

DRY-AGED PRIME NEW YORK CENTER CUT �� ����
�����R�]�����W�K�L�V���F�O�D�V�V�L�F���F�X�W���L�V���D�J�H�G���I�R�U���������G�D�\�V

ALL STEAKS CAN SURF
�$�G�G���2�Q��
�/�R�E�V�W�H�U���7�D�L�O����������
�6�K�U�L�P�S���6�F�D�P�S�L����������


